Von Montag, den 12.10.2026 bis Freitag, den 16.10.2026
von 12:15-14:30 Uhr

Inkl. einer Flasche Mineralwasser 0.25I

und einem Espresso oder Kaffee

Wiesen-Poularden-Supréme
Maispoulardenbrust, im Krautersud geschmort, auf cremiger Polenta, dazu

Bohnenbundchen und Paprikajus

Label-Rouge-Lachsfilet
Auf der Haut gebratenes Lachsfilet an Zitronenrisotto, dazu glasierter Brokkoli

und WeilRwein-Dill-Sauce

Klrbis-Pasta
Tagliatelle in cremiger Pecorino-Sauce mit eingelegtem Hokkaido-Kdrbis,

gerosteten Kurbiskernen und Wildkrautersalat
Mediterrane Bowl| V92"

Basilikum-Quinoa mit marinierten Artischockenherzen, getrockneten Tomaten,

Tofugrostl und veganem Joghurt-Dip

19,90 €




Emptfehlungen der Woche
4 )

Weilwein der Woche

2025 Grauburgunder

Weingut Trenz

0.114.90 € 0.217.90 €

Rotwein der Woche

2025 Cabernet Sauvignon / Merlot

Weingut Vinas del Vero

@ 0.114.90 € 0.217.90 € @

Cocktail der Woche

.Like Ferrero Rocher"
Haselnusslikor | Baileys | Creme de Cacao brown | Sahne

8.90 €

Herbstliche Empfehlung

Pumpkin Spice Latte
6.50 €
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