Von Montag, den 09.11.2026 bis Freitag, den 13.11.2026
von 12:15-14:30 Uhr

Inkl. einer Flasche Mineralwasser 0.25I

und einem Espresso oder Kaffee

Boeuf Bourguignon
Rinderschmorbraten vom Simmentaler Rind in kraftiger

BurgundersoRe, dazu Kartoffelmousseline und glasierte Perlzwiebeln

Dorade Royale
auf der Haut gebratene Dorade an Tomaten-Basilikum-Fondue,

dazu Rosmarinkartoffeln und herbstliches Kurbisgemuse

SiRkartoffel - Gnocchi
in Salbei-Butter, verfeinert mit getrockneten Tomaten, cremigem

Schafskase und frischem Rucola
Herbstliches Krauter-Ristotto V4"

in veganer Krautercreme, mit ofengerostetem Hokkaido Kurbis,

braunen Champignons und mariniertem Wildkrautersalat

19,90 €




Empfehlungen der Woche
4 )

Weildwein der Woche

2024 Riesling

Weingut Wagner Stempel
0.114.90 € 0.21790 €

Rotwein der Woche

2023 Primitivo
Weingut A. Mano
0.114.90 € 0.21790 €

P D

Cocktail der Woche

.Blackberry Whiskey Sour “

Brombeeren | Bourbon | frischer Zitronensaft | Eiweild

8.90 €

Herbstliche Empfehlung:

Pumpkin Spice Latte
6.50 €
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